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4 77¢ Agenda
)

» Bezpecnost potravin

£\
< » Prevence vzniku odpadu

"o > SniZovani produkce odpadu

~» Zapojeni zaméstnancu, hostd,

klientl, verejnosti
» Moznosti darovani



Bezpecnost a kvalita potravin

» Zajistit vysokou uroven ochrany spotrebitele s
ohledem na bezpecnost potravin

» Pro zajisténi bezpecnosti potravin od prvovyroby az po
uvedeni na trh je nezbytny integrovany pristup

» Kazdy provozovatel potravinarského podniku v celém
potravinovém retézci by mél zajistovat, aby nedoslo k
ohrozeni bezpecnosti potravin

» Bezpecnost potravin vs. kvalita potravin
» Nutri¢ni hodnota
» Senzoricka hodnota
» Funkcni vhodnost

» Kvalita zpracovani




P _ Food Recovery Hierarchy

ed
nvironmental Protection
Aqency

Source Reduction Prevence vzniku!

Reduce the volume of surplus food generated

Feed Hungry People » Terminologie a definice
Donate extra food to food banks, soup kitchens and shelters

» Food Waste x Food Loss

Feed Animals T : , :
Divert food scraps to animal food » Nejlepsi odpad je ten, ktery nevznikne

» Pokud chci néco ridit, musim to merit
» RedPot (projekt AVCR a Zachran jidlo)
» Konvencni metody méreni

» Moderni metody méreni (,,Smart scales










Snizovani produkce
BIO odpadu

» Nezbytna je spoluprace v celem potravinovem
retézci

» Vybér dodavatelu a spoluprace s dodavateli
» Vybér surovin a baleni

» Planovani vyroby (vyuziti Al?)

» Objednavani, prijem, skladovani

» Vareni (moderni zpusoby vareni - Cook and
chill, nocni peceni, moderni konvektomaty
nizsi ztraty, vareni v sarzich - batch cookin

» Spoluprace se zaméstnanci, hosty, verej




Zapojeni zaméstnancu

Zvysovani povedomi !

» Kucharské dovednosti (,,od cumacku po oca
» Skoleni

» Kucharské souteze

» Workshopy

» Webinare pro kuchare
» Culinary forum

» Chefs creating change (instagram)




m
Zapojeni hostu, klientd,

verejnosti

LT -

Zvysovani poveédomi
» Osvéta verejnosti (Zachran jidlo)
» Marketingové aktivity (SFWD)

» Vzdélavani zakazniku — plakaty

» Spoluprace s klienty (napr. plné nabidky
do konce otviraci doby, vzorové porce)

» Skolni stravovani - Finsky model

-_— -



ZASTAVME
PLYTVANI
JIDLEM
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< Eurest S COMPASS  Scolarest .



Moznosti vyuziti/darovani

» |ldedlne zadny odpad
» Prodani jidla ve slevé (napf.: “Too good to go”)

>

» Cos,odpadem”?
» Kompostovani (el. kompostér, vermikopostér apod
» Energetické vyuziti (bioplynka, pouzity olej)
» Zkrmovani (ovoce/zelenina)?

» MEIKO GREEN Waste Solutions




Darovani pokrmu

» Dékujeme Zachran jidlo ©
» Manual pro darovani

» Zamerit se na:

» Vysledovatelnost a odpovédnost

» Vhodné obaly

» Dodrzeni teplotniho retézce a doby spotrek
» Doprava a efektivita

» Technologické vybaveni na strane p

» Informovani zakazniku (alergen

» “Uzavreny” x “otevieny” tyg







Darovani pokrmu
Prilezitosti do budouchna

OMETHING

» Nastaveni jasnych legislativnich pravidel a pristup statni
spravy (Vyhlaska o pozadavcich na pokrmy - novela),
kontroly (KHS/SVS/SZP1/COl)

» Pristup provozovatell stravovacich sluzeb — dodrzovani
nastavenych pravidel

» Zodpovédny pfistup na strané odbératell
» IT feSeni (aplikace) pro dodavatele/odbératele

» Dlouhodobé udrzitelny pristup vSech ¢lankd
potravinového retézce, véetné/zejména koncovyc
spotrebitell
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